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EDITORIAL

Movido comienzo en el ano
del Bicentenario

Esta es la primera revista del afio, y como tal, no podemos dejar de
referirnos a la catastrofe que sacudio al pafs el 27 de febrero pasado,
un megaterremoto gue dejo un triste saldo de medio millar de muertos
y centenas de compatriotas sin un techo para este invierno.

Nuestro mercado resistié bastante bien, e incluso, siguid abierto el
dia de la tragedia gracias a nuestra planta de generacion eléctrica
que permitio gue los trabajadores que asf lo desearon, pudieran seguir
laborando sin interrupcion. Ese es el Lo Valledor que queremos,
preparado, con instalaciones seguras y modernas. Pero también
gueremos un mercado solidario, integrado, donde nos conozcamos
las caras. El terremoto abri¢ espacios para que los privados colaboraran.
No nos quedamos indiferentes y con la ayuda de algunos corazones
solidarios logramos enviar mas de 100 toneladas de alimentos a los
damnificados de las zonas afectadas.

El afo partié6 movido, es cierto. Pero no olvidemos que se trata de
una fecha muy particular, es la celebracion del bicentenario de Chile,
nuestro pafs cumple nada mas y nada menaos que 200 afios como
republica independiente. Mientras nosotros, celebraremos nuestro
aniversario numero 42. Hemos evolucionado muchisimo desde que
llegaran esos 40 pioneros que partieron con el mercado. Han sido
anos de sacrificio, de trabajo duro y de mucho esfuerzo, pero vale
la pena al mirar alrededor y ver lo que hemos construido.

Pero esto no es suficiente, tenemos que seguir adelante. Los tiempos
de crisis son una oportunidad para evaluar los caminos emprendidos
y mirar como queremos nuestro futuro. Por ello, y para hacer homenaje
a nuestro legado de emprendimiento, les proponemos trabajar duro
para conseguir metas de largo aliento en Lo Valledor: completar el
proceso de modernizacién que tan buenos frutos ha dado; avanzar
en materia de trazabilidad alimentaria, incorporar nuevas tecnologfas,
atender eficientemente las demandas de nuestros clientes, y seguir
contribuyendo al desarrollo de la pequena y mediana agricultura en
nuestro querido pais.




Nuestro mercado se pone con
los afectados por el terremoto

0 pasod ni una semana desde el terremoto
del 27 de febrero que afecté a la zona
centro-sur del pais, cuando la empresa
y varios comerciantes empezaron a
recolectar alimentos y agua para dar una
mano a los damnificados. La pregunta
era como hacer llegar esta ayuda de
manera ordenada. La respuesta llegé de
la mano de dos municipios, Providencia y Vitacura, quienes
invitaron a Lo Valledor a colaborar. Las municipalidades se
encargaron de armar bolsas y distribuirlas en las zonas mas
afectadas y algunos comerciantes del mercado aporté en
alimentos.

Finalmente, el 3 de marzo salié el primer camién rumbo a
Vitacura cargado con 20 toneladas de alimentos no perecibles,
como arroz, azucar, fideos, aceite, leche y té. Posteriormente,
sali6 un segundo cargamento de 22 toneladas a la
Municipalidad de Providencia y una caravana de varios camiones
con 60 toneladas de productos se dirigieron a Concepcién.

Pero los aportes no se acabaron aqui. La Asociacién de Ferias
Libres, ASOF, pidi6 ayuda a Lo Valledor para realizar una Feria
Modelo en el Paseo Bulnes. El Mercado se puso con frutas y
hortalizas —ajos, cebollas, zapallos- equivalentes a 4, 5 millones
de pesos, y algunos comerciantes asociados a ASOF las
comercializaron. El dinero recaudado en la venta fue donado
directamente a colegas feriantes de Concepcidn.

Gonzalo Bravo, administrador general de Lo Valledor, destaca
qgue “ASOF ha estado apoyando a sus feriantes de la zona
afectada, y nosotros los ayudamos. Muchos perdieron sus
casas, otros los vehiculos y varios perdieron sus puestos. Los
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ayudamos para que ellos pudieran volver a trabajar”.
Bravo calificé la Feria del Paseo Bulnes, de 20 puestos, como
un éxito, pues convocd a mucha gente de los alrededores, en
circunstancias que este no es un punto estable de ferias. “Fue
impresionante ver como las seforas llegaban con los carritos
a comprar. Esta feria no se publicé en ninguna parte, pero la
gente llegd”.

Rumbo a Concepcion

Como ya tenian la experiencia de coordinacién con estas dos
municipalidades santiaguinas, se contactaron directamente
con la Municipalidad de Concepcién para ofrecer una ayuda
mas directa, “para devolver la mano a nuestros clientes de
las zonas mas afectadas”. Eso si, todo debe estar muy bien
coordinado con los responsables de recibir los alimentos, sobre
todo, si se trata de frutas y verduras”, comenta Gonzalo
Bravo.

Asi fue como salieron tres camiones cargados con 60 toneladas
de frutas, verduras y agua, donadas por comerciantes y por
la empresa. Bravo destaca que una de las personas gue mas
cooperd, fue don Ramén Hermosilla, productor y comerciante
de Lo Valledor, quien colaboré con alimentos y camiones para
el traslado.
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Raman Hermosilla
Un ejemplo de solidaridad

Ramén Hermosilla es propietario de tres pujantes empresas,
Hervas Agro, Hervas Transporte y Hervas Comercializadora.
Desde hace un par de afnos que es arrendatario en Lo Valledor,
donde comercializa principalmente zanahorias que produce
en su campo en San Carlos, en la VIl Region y cebollas. Con
orgullo, cuenta que en total sus empresas dan trabajo a 100
personas y que vende entre 70 y 100 toneladas de zanahorias
diarias, las que abastecen a supermercados, casinos y a los
concesionarios de la Junta de Auxilio Escolar y Becas (Junaeb).

El terremoto hizo aflorar su veta solidaria. Todo partié cuando
sus vecinos en Lo Valledor le fueron a pedir aportes para los
afectados de Matanza. Ayudd, pero se quedé pensando que
podia hacer mas. “Siempre es bueno ver por dentro a las
personas, cuando ocurren estas grandes catastrofes la gente
demuestra lo que realmente se es”, sentencia.
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Comenta que desde el principio tuvo interés en ayudar, porque
el pais estaba pasando por un momento dificil. Tras conversar
con sus vecinos de calle, y con la administracion de Lo Valledor,
decidieron enviar directamente ayuda a Concepcion. Invitd a
algunos amigos agricultores a que se sumaran: Luis Frez,
Alberto Pomaroli de La Serena y Wilson Maldonado de Chillan,
y al transportista lvan Bustamante.

Asi fue como salieron tres camiones cargados con 60 toneladas
de frutas, verduras, 4.000 litros leche, y aportes provenientes
de comerciantes, principalmente del propio Ramén Hermosilla
y sus vecinos de la bodega 13 ala 18 en el sector de la Puerta
9, y por la administracion de Lo Valledor. En Chillan, se sumé
un cuarto camién que contenia diez toneladas de harina cruda
conseguidas por Pablo Hermosilla, hijo mayor de Ramén,
quién esta a cargo del campo en San Carlos.

“Fue idea de varias personas de la calle de |a entrada de la
Puerta 9. Nosotros como bodega, donamos zanahorias, agua,
1.000 litros de leche e hicimos 1.000 bolsas de papas de seis
kilos, las que fueron hechas por mis trabajadores fuera de la
jornada laboral porque ellos me lo pidieron, pues también
querian ayudar”.

Los camiones llegaron directamente a Concepcién, donde
fueron recibidos por personal de la municipalidad, quienes se
encargaron de organizar y distribuir los alimentos en las zonas
afectadas.

Pero la ayuda no se acaba alli. Ramén Hermosilla ya tiene otro
proyecto solidario entre sus manos. Su familia esta apadrinando
a un hogar de pescadores en una de las caletas afectadas por
el terremoto y maremoto, y esté en pleno proceso de reclutar
potenciales padrinos. “Una vez que las aguas se aconchen,
iremos a las caletas afectadas para ver en terreno qué es lo
gue necesitan. Mi idea es invitar a algunas familias de Lo
Valledor o vinculadas al mercado a que apoyen a otras familias
afectadas, que los apadrinen”.

Agradecemos la cooperacion de:

lvan Bustamante
Roberto Fuentes
Luis Grez
Ramon Hermosilla




a crisis econdmica que afectd al pais
—principalmente en 2009- y el terremoto
del 27 de febrero pasado, tuvieron un efecto
secundario en el mercado: atrajeron a una
masa de publico flotante y no habitual, que
en circunstancias normales no habria optado
por concurrir a nuestras instalaciones en
Pedro Aguirre Cerda.

Para Gonzalo Bravo, Administrador General de Lo Valledor
las razones estan muy claras, el incremento de compradores
-reconocible por el tipo de vehiculo en el que ingresan, e
incluso, por su indumentaria- se debi6 a que la crisis econémica
empujé a las familias a buscar alternativas mas econémicas
para alimentarse.

“Las ventas se han mantenido, pero hemos observado un
incremento importante de duefias de casa. Ojalé la gente
entienda cuél ha sido la ténica de la gran diferencia de precio
entre Lo Valledor y las grandes cadenas del retail”, explica
Gonzalo Bravo.

Después del terremoto

Pero no sélo la crisis econdmica trajo nuevos compradores al
mercado. Luis Castro, empresario y director de Lo Valledor,

Efecto inesperado de la crisis

"“Mas pitblico en Lo Valledor

comenta que tras el terremoto, durante los primeros dias de
marzo, vendieron mas abarrotes, alimentos no perecibles y
carnes de los habituales. Y aunque aclara que los niveles de
compradores -a la fecha- ya son los normales, reconoce que
es posible que una parte pequefia de ese publico flotante siga
viniendo debido a la variedad y a la excelente relacion calidad-
precio de los productos.

Castro destaca que desde el primer dia del terremoto todas
las dependencias del mercado permanecieron abiertas, gracias
al sistema de generacion eléctrica auténomo que gestiona la
empresa Enerlova (Energia Lo Valledor), las que no fueron
afectadas por el corte de luz generalizado tras el movimiento
teldrico.

Ademas, las tiendas de abarrotes y otros productos estaban
muy bien abastecidas, lo que les permitié enfrentar con
eficiencia el alza en la demanda experimentada tras el
terremoto.

Lo positivo, es que ahora que ya paso la crisis, y que el temor
a la escasez de alimentos se bate en retirada, se aprecia que
un porcentaje de estos nuevos clientes no habituales sigue
viniendo, sobre todo, durante el fin de semana, no muchos,
pero "algo queda”.
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Ronald Bown, presidente de ASOEX

“Si hay mano de obra disponible, el sector
agricola podria recuperarse el proximo ano”

Ronald Bown, presidente de la Asociacion
de Exportadores de Chile, ASOEX que retine
a los exportadores hortofruticolas, comenta
gue el terremoto del 27 de febrero pasado
afecté transversalmente a todos los
involucrados en el sector agricola entre las
regiones V y VIIi. No escatima palabras para
enumerar una larga lista de consecuencias.
Comenta, que en el ambito de la producciéon hubo
desprendimientos de fruta que significaron que un 10% de
la cosecha no se pudiera exportar; desplome de parronales
de uva de mesa y kiwis; y colapso de sistemas de regadios
por roturas de canales.

Las camaras de mantencion tampoco quedaron indemnes.
Las caidas de pallets dafiaron las frutas y en algunos casos,
las estructuras de las camaras de refrigeracién vy los ductos
gue transmiten el refrigerante.

Pero eso no es todo. El colapso de autopistas y puentes
significo que, en la préctica, tardaran més tiempo en llegar
a los puertos. El problema es que una vez en ellos, se
encontraron con que los sitios de atrague no estaban disponibles
para ser utilizados inmediatamente. Lo que genero, “atrasos
en el cumplimiento de contratos en el exterior”, por no llegar
con los productos a tiempo.

;Tienen alguna estimacion de las pérdidas del sector
por efecto del terremoto?

Es dificil de definir ahora, porque todos estos efectos se
producen de una manera concatenada, entonces, si hay menos
fruta para exportar el efecto es un alza de precios, y si esta
compensa el menor volumen hay beneficio, de lo contrario,
hay perjuicio. También hay que considerar que no llegar
oportunamente a un mercado trae consecuencias. Esto es
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Arandanos y Cerezas, las mas exportadas

de volumen.

una suma de una gran cantidad de hechos que producen
efectos que habrd que analizar. Una vez que finalice la
temporada vamos a tener una visién clara sobre cuales son
las valores (monetarios) que estan comprometidos.

¢Cuando visualiza que la agricultura va a recuperar los
niveles previos al terremoto?

El terremoto ademas de los efectos en la cadena productiva,
tuvo consecuencias en las personas. Muchos trabajadores
perdieron sus viviendas, entonces hay que actuar rapido para
mantenerlos en los campos, pues de lo contrario buscaran
otros lugares. Algunos se trasladaran dentro de la misma
ruralidad, pero otros iran a la ciudad a trabajar en la
construccién, lo que afectara la disponibilidad de mano de
obra. En segundo término, hay un doble efecto de caracter
psicolégico en las personas, pues es dificil que se queden
trabajando en los campos si sigue temblando en algunas
zonas. Y los que se quedan pueden ver afectados sus niveles
de eficiencia y productividad. Por lo tanto, si hay disponibilidad
de mano de obra deberiamos estar normalizados desde el
punto de vista de la cadena productiva y operativa en general,
el préximo afio.

£Como los afecta el tipo de cambio?;Ven algtn riesgo
en una probable inyeccion de délares a la economia
para financiar la reconstruccion?

Siempre hemaos hablado que requerimos un tipo de cambio
promedio de $ 600, por lo tanto, un délar bajo los $ 550 es
una preocupacion. Traer ddlares para la reconstruccion afecta
el tipo de cambio, pero hay férmulas para aligerar ese efecto.
El afo pasado Hacienda trajo una cantidad muy suculenta de
ddlares los que fueron vendidos en el mercado a una proporcién
de 40 millones al dfa. En ese momento existia la posibilidad
de que el Banco Central comprase esos ddlares y no lo hizo
y eso produjo un efecto importante en el tipo de cambio. Esa
posibilidad también existe ahora.

Las exportaciones hortofruticolas de ASOEX tienen como destino Estados

Unidos, Latinoamérica, Europa, Medio Oriente, Lejano Oriente y Asia.

Si hace 15 anos el producto mas exportado era la palta, hoy, los
arandancs vy la cereza son los que mas se exportan en términos

Eso si, cada vez mas se atreven con nuevos productos,
como la “fruta del paraiso”, una especie de papaya
con espinas gruesas que se comercializa en algunos
supermercados nacionales y en Estados Unidos y que
proximamente se exportara a Asia.

£Qué porcentaje de la produccion se destina a mercados
externos?

En promedio las exportaciones significan un 65% de la
produccion, obviamente que hay diferencias, en el caso del
kiwi, el 80% se exporta y en el caso de la uva, que tiene
necesidades més complejas en términos de la cosmética y del
disefo del racimo, es un poco menos. Pero en general el
promedio es ese.

£Qué rol le asigna al Mercado Lo Valledor en la industria
de la agricultura?

Nosotros no estamos directamente involucrados en el mercado
nacional, pero nuestros exportadores y productores estan
presentesy las centrales de distribucién significan la posibilidad
de contar rapidamente de un buen producto en forma
oportuna. Lo Valledor acttia eficientemente y su funcién es
vital para que los productos lleguen de forma 6ptima a las
mesas de los consumidores, no sélo desde el punto de vista
organoléptico visual, sino porque también cumple una funcién
de salud.

¢Cuales son los desafios del sector agricola durante
2010?

A nivel interno reconstruir -no sélo el aspecto fisico de lo que
ha sucedido con el terremoto- sino también hacerlo desde el
punto de vista psicolégico si queremos volver a fojas cero. Y
en lo externo, avanzar en materias relacionadas con imagen
pais, como la apertura de mercados y armonizacion de
requisitos internacionales. Hay demasiadas exigencias a nivel
mundial, que son distintas, por lo tanto, exigen certificaciones
distintas, y eso trae un costo bastante importante. Hemos
avanzado, tenemos un programa de buenas practicas agricolas,
pero todavia subsisten demasiadas exigencias diferentes.
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uevos bafos para clientes

A fines de abril se inauguré un nuevo

sector de servicios higiénicos béasicos

ubicado en el sector nororiente del Patio

1, que suplird las demandas de publico

en general. Las nuevas instalaciones se

enmarcan en un proyecto de ampliacion
de servicios sanitarios a clientes, que se ir4 ejecutando en el
transcurso de 2010. La construccién consta de un area para
mujeres con cuatro WC y lavamanos, y un sector para hombires,
con cuatro WC, lavamanos y urinarios.

10 me'réqdo

Recaudacion estrend nuevas instalaciones

Desde diciembre de 2009 que el centro de recaudacion esta
operando en nuevas instalaciones. Se trata de una ex bodega
ubicada al costado de la Puerta 8, que se transformé en
oficinas de administracion. Las dependencias incorporan
mobiliario renovado, lo que sin duda es una mejora en la
calidad de vida laboral de las personas que diariamente trabajan
en este lugar. Pero eso no es todo. El centro cuenta con un
completo sistema se seguridad.



iAdios a las palomas!

También en el sector de los locales comerciales, se esté
implementando un sistema de proteccion para eliminar de
una vez por todas la plaga de palomas, un problema histérico
en Lo Valledor, y cuya presencia implica un constante foco de
infecciones. El nuevo sistema que ya esta construido en un
80%, consiste en el enrejamiento de todos los sectores en
los que habia posamiento de palomas, el que va acompariado
por un programa de higienizacion que eliminara los desechos
que han ido dejando las aves en el transcurso de los afios,
tales como pichones, fecas y nidos.

Rejas para eliminar plaga de palomas

Locales comerciales lucen nueva cara

Desde hace unas semanas gue los locales comerciales ubicados
en el costado norte de la Principal 1 lucen nuevos pisos y
techos. La modernizacion incorpora también un sistema de
lavado diario de pisos, que en conjunto, ofrecen una mejora
significativa del lugar de cara a los compradores.

syl
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Visita Internacional

Jovenes chefs maravillados
con nuestro mercado

12 merdado

En la manana del 25 de enero, recién
comenzaba a aclarar, cuando dos buses
repletos de jovenes con atuendos de chefs
llegaron a la Central de Abastecimiento Lo
Valledor para conocer de primera fuente
cémo opera el principal mercado de abastos
privado de Chile. Los jévenes, eran parte de
un grupo de junior chefs de paises como
Australia, Nueva Zelanda, Corea, China, Canada, Estados
Unidos, Turquia, Dubai, Sudafrica y Polonia, quienes se
encontraban en Chile participando en el Congreso Mundial
de Gastronomia de la World Association of Chefs Societies
(WACS), organizado por la Asociacién Chilena de Gastronomia,
ACHIGA.

La visita comenzé en la administracion, donde los recibieron
Gonzalo Bravo, administrador general, Eduardo Gérate, director
y German Faudez, jefe de patios, quienes se transformaron
en un par de horas en verdaderos gufas turfsticos de este
grupo, que termin6 maravillado con la calidad y variedad de
los productos.

Antes de iniciar el recorrido, los visitantes tuvieron oportunidad
de preguntar a sus “guias” sobre el mercado, pues para la
mayorfa de ellos, era primera vez que conocian una central
de abastecimiento de este tamanfo y de caracter privado.

Gonzalo Bravo califico la visita de los chefs como un éxito,
porgue “nos dio la posibilidad de mostrar al mundo el grado
de profesionalizacién de Lo Valledor y de colaborar con un
evento que no sélo es relevante para el rubro gastronémico
en Chile, sino para todos quienes estamos involucrados en



comercializar productos hortofruticolas de mayor calidad a
mejor precio”.

Una vez en la ruta, los chefs reconocieron que lo que mas los
emocionaba, eran tocar, oler y probar frutas que no existen
en sus paises de origen, como el pepino, algo tan normal para
nosotros, pero que tiene un enorme atractivo para estos
jovenes expertos.

Basta con mirar las imagenes para percatarse de los
entusiasmados que estaban los chefs, quienes durante mas
de tres horas probaron sandias, melones, diferentes variedades
de ajf y cochayuyo sin hacerle el quite a ninguno de los
productos que les ofrecieron los comerciantes de los sectores
de venta al por mayor y al detalle, incluido un ajf cacho de
cabra que fue mordido por los mas arriesgados. ¢La fruta
favorita? La sandfa.

El recorrido concluyé con un desayuno al aire libre con fruta
de temporada y comida tipica chilena como humitas, pastel
de choclo y chacareros, los que tuvieron una amplia aceptacion
entre los paladares especializados.

Esta visita es el punto de partida para comenzar a posicionar
al mercado entre un publico experto en gastronomia a nivel
nacional, de manera de mostrar a los chefs locales que Lo
Valledor tiene muchas ventajas en términos de variedad,
calidad y precio, tres caracteristicas esenciales para su rubro.
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epasamos parte de esta historia con Eduardo

Valdés, director de Lo Valledor y uno de los

~ fundadores del mercado. Cuenta que en 1968,

< cuando llegaron a los terrenos de la Chacra

' de San Andrés provenientes de la Vega
Poniente, s6lo habia bebederos para caballos,

por lo tanto, todo se hizo a partir de cero.

“Habfa hoyos por todas partes, que eran

calicheras de dénde sacaban ripio. Incluso para ir al bafo
tenfamos que bajar y buscar un hoyo". Explica que gracias
a la buena calidad de los productos, comenzé a llegar la
gente. Pero la verdad, es que al principio nadie sabia donde
esta Lo Valledor, asi es que a punta de esfuerzo y diversificacion
de la mercaderia, crecio la clientela.

Una de las primeras crisis que le toco
sortear al mercado, fue el
desabastecimiento en el Gobierno de
la Unidad Popular. Eduardo Valdés
recuerda que en aquella época, se
hizo muy complicado comerciar

dentro del mercado. Cargaba un camion de papas en San
Clemente, las que luego, no las podia vender porque el
gobierno fijaba un precio mas bajo de lo que él las habia
comprado. “Habia que vender un saco de papas a 80 escudos,
pero yo las habia comprado a 500", comenta. Cortd por lo
sano, y empezd a venderlas en el mercado negro. Cuenta
que un agricultor de las zona de Los Muermos, en el sur,
comenzo a enviarle tres camiones con carros llenos de sacos
de papas casi todos los dias. Eduardo Valdés no lo conocia,
pero alguien le habia dado su nombre al agricultor.

“Llegaron un dfa preguntando por mi. El problema es que
no me ponia precio ni nada, y vendi los sacos a 850 escudos.
En total, vendi como 35.000 kilos de papas. Fui juntando
un montén de billetes que guardé en un saco yerbero que
cambiaba constantemente de lugar, jno hallaba cémo
esconderlo y el duefio nunca aparecial Un dia llegé y me
dice, jyo fui el que le mandé unas papitas! y cuando el sefior
ve la gran cantidad de billetes se asusta. Nunca pensé que
podia ganar tanta plata”, recuerda.
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Lo Valledor

Los hitos que
marcaron
nuestra
historia

El Presidente
Eduardo Frei Montalva
cede los terrenos de la Chacra
San Andrés de Lo Valledor a un
grupo de 40 feriantes.

1985

Los feriantes compran a la
Municipalidad de Santiago 6,9
hectareas de la Chacra de San

Andrés y nace la Comunidad Feria
Lo Valledor.

Nace la Comunidad
Feria Lo Valledor S.A,
integrada por 9 sociedades
anoénimas en las que participan
los comuneros.

Superficie ocupada por el mercado

Participacién en Mercados
de la Regién Metropolitana

Lo Valledor al 2009

Vehiculos compradores diarios

Camiones vendedores diarios

Total de vehiculos que ingresan al dia

2008

Locales Comerciales

Eduardo Quintana, propietario de la
comercializadora de huevos Gaby es otro
de los fundadores. Con gran orgullo
comenta que su negocio ocupa el local
numero 2, “eso significa que fui el segundo
locatario en inscribirme”. Recuerda que
cuando la municipalidad les cedié los
terrenos de Pedro Aguirre Cerda esto era
pura tierra y barro. Al poco andar, con
otros companeros de aquella época,
conformaron el primer sindicato de Lo
Valledor. De ese primer sindicato, “sélo quedamos tres”,
sostiene. Pero fue justamente con ellos, que levanté el primer
pabellén de locales comerciales con dinero de sus bolsillos.
“Lo construimos con nuestro propio esfuerzo. Los recursos
los pusimos nosotros y la municipalidad cooper6 con asesoria
para los locales”.

Creciendo paso a paso

El mercado lo levantaron los 40 comerciantes fundadores
en la década de los 70. Fue una época de oro, donde

16 Mer¢ado

Visitas diarias

empezaron a llegar compradores y vendedores. Eduardo
Valdés explica que fue un proceso largo en que los
productores, se dieron cuenta de que podian vender
directamente su cosecha. “Y asi comenzaron a llegar los
agricultores por cientos, con cuatro a cinco camiones
cargados”.

El primer gran hito de la historia vino de la mano de una ley
que establecié que las municipalidades debfan vender los
terrenos a los mercados. Los comerciantes, a esa altura unos
500, se organizaron y compraron 6,9 hectéreas,
transformando a los compradores en co-propietarios. Ese
fue el primer paso. El segundo, fue la designacion de un
Consejo de Administracién en 1988, que comienzd a gestionar
profesionalmente el recinto, estableciendo tarifas de acceso
e invirtiendo este dinero en mejorar la infraestructura del
lugar, capacitando a los comerciantes y facilitando las
transacciones comerciales.

Poco a poco , la comunidad fue adquiriendo los terrenos
contiguos, hasta completar 24 hectéreas. Hoy, Lo Valledor
es una verdadera ciudad mercado, con locales comerciales,



1996

2003

Inauguracién nudo vial En marzo de este afio
que mejora y asegura el acceso se inaugura la
al Mercado. Capilla Juan Pablo IL.
Se creala
Corporacion de Salud y
Bienestar de Lo Valledor.

Lo Valledor se integra a la
Unién de Mercados

Implementacion del
Sistema de seguridad

Mayoristas. integrado por guardias, motoristas
y vigilancia via cdmara.
Inicio del
Plan de Modernizacién.

restaurantes, bancos, centro médico y capilla, dotada de un
sistema de generacién eléctrico auténomo y con una red de
seguridad integrada por guardias, vigilantes privados
motorizados y cdmaras de seguridad, en la que circulan
diariamente, cerca de 30.000 personas.

Los desafios

El Mercado Lo Valledor ha avanzado mucho en gestién de
infraestructura, pero atin queda camino por recorrer. Victor
Cornejo, presidente del directorio, sefiala que entre las tareas
pendientes esté la finalizacion del Plan de Modernizacién,
el que incluye, entre otras cosas, la implementacion total de
la red de alcantarillado y red seca y hiumeda para incendios;
definir un plan de sectorizacion y la instalacién de frigorificos
y camaras de maduracién en los terrenos del ex matadero.
“Este plan debiera concluir en cinco afios mas”, explica.

Para el presidente del directorio el gran desafio es dar a
conocer a Lo Valledor tal como es ahora, con sus logros y
avances, al pais y a nivel internacional, para posicionarse de
verdad como el mercado numero 1 de Chile, y el tercero en
Sudameérica. “La gente no conoce verdaderamente como es
nuestro mercado”.

Y desde el punto de vista de la continuidad de la empresa,
sostiene que hay dos desafios fundamentales, colocar valor
agregado a los productos, un tema que cada vez cobra
mayor relevancia a nivel mundial, y avanzar en trazabilidad.

“Tenemos que tener la trazabilidad de los productos y su
inocuidad. La gente va a querer saber de dénde proviene
una determinada fruta o verdura, cémo se trabajo y el
tratamiento qué recibi6. Por ejemplo, las personas podrian
demandar comer tomates que fueran tratados naturalmente,
sin ningun tipo de desinfectante de por medio y que fue
producido s6lo con malla antivirus. Todo eso es factible, pero
tiene un precio distinto” sostiene.

Algunas visitas ilustres

Desde que se fundé la Comunidad Feria Lo Valledor hemos recibido
decenas de visitas de los mas diversos ambitos de la sociedad, los que
comprabaron en terreno, cémo opera el mercado de abastos mas
importante del pals. Presidentes, ministros, parlamentarios y
representantes del mundo del espectaculo y deportivo, son algunos de
los personajes con los que hemos compartido.
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German Osorio, organizador Campeonato Futbolito Lo Valledor 2010

EQUIPD

CALLE 8
CAMPEON ;.

\

El futhol sirve para

[enovar energia

Ya se abrieron las inscripciones para el segundo

eonato de Futbolito Lo Valledor. Si quiere

ovar energia, conocer a otros co-propietarios
y compartir en equipo, no dude en inscribirse en

este segundo torneo que promete estar tan
ntretenido como el primero: partidos en canchas
sintéticas arbitrados por ex profesionales y

participacion de ex futbolistas destacados.

erman Osorio, ex jugador de Universidad
de Chile (1996), es el responsable de la
organizaciéon del Campeonato de
Futbolito Lo Valledor 2010. El afio pasado
lo hizo por primera vez, con tal éxito,
que no dudaron en repetir la experiencia
este afo. “Todos quedamos muy
contentos con el resultado. Sirvié para
que muchas personas que trabajan de madrugada y tienen
preocupaciones, pudieran liberar tensiones y compartir con
otras personas que a lo mejor ni siquiera conocian”.

German Osorio es duerio de un pasado futbolistico profesional
que lo quisiera cualquiera. Ha jugado en clubes como la
Universidad de Chile, la Real Sociedad de México, y el Persiba
Balikpapan de Indonesia, donde estuvo tres afios. Una vez
que dejo el futbol activo, estudié técnico profesional en el
Instituto Nacional del Fitbol (INAF). Y desde hace cinco afios
esta dedicado a ensefiar futbol a nifios.

“Tuve la posibilidad de trabajar con escuelas preventivas de
fatbol como parte del programa 1.000 escuelas de futbol
para nifios en riesgo social que impulsé la ex presidenta
Michelle Bachelet desde 2007. Tuvimos resultados bastante
positivos en los barrios a nivel nacional en lo que es prevencion
de droga”.



A Lo Valledor llegé para formar lo que seria la primera escuela
de futbol para hijos de los trabajadores del Mercado Lo
Valledor, la que busca ofrecer una alternativa de entretencién
segura a la calle, a las drogas y a la delincuencia. En este
momento, el proyecto esta en fase de busqueda de un terreno
para uso deportivo y lograr apoyo de las autoridades.

El primer torneo de futbolito

Entre julio y diciembre de 2009, se llevd a cabo el Primer
Campeonato de Futbolito Lo Valledor para co-propietarios y
sus trabajadores, en el que se inscribieron 13 equipos de
futbol, todo un récord para este primer torneo. Los partidos
se jugaban los martes y sabado, de 6 a 9 de la noche en el
Parque Centenario en la comuna de Santiago, los que tuvieron
una masiva asistencia de familiares al estadio, incluso de
mujeres, las que vibraron y gozaron con los partidos.

El objetivo de organizar un campeonato de este tipo —-comenta
Germéan Osorio- es mejorar la calidad de vida de los
trabajadores, ofrecerles un espacio en que puedan liberar
energfas y compartir con otros integrantes de la comunidad.
“También permitié entregar cultura deportiva y disciplina a
las personas”.

A todas luces el primer Campeonato de Futbolito Lo Valledor
fue un éxito. Convoc6 cerca de 200 trabajadores, se jugé en
canchas sintéticas, con ex arbitros profesionales. Y el cierre
no fue menos, pues la ceremonia de premiacion contd con
la presencia de ex futbolistas profesionales como Esteban
Valencia, Rubén Martinez y Pedro Reyes, por nombrar algunos.

“Fue una experiencia muy buena y todos terminamos con la
idea de repetirla al afo siguiente. Fue muy gratificante concluir
el torneo con gente en el estadio, con presencia de esposas
e hijos, y de haber contribuido a generar una cultura deportiva.
Fue una inyeccion animica para la gente que trabaja de
madrugada y que quiere liberarse un rato de las
preocupaciones”, afirma Osorio.

El Campeonato Futbolito Lo Valledor comienza en mayo. A
la fecha de cierre de esta revista, hay 11 equipos inscritos,
casi los mismos del afio pasado. La meta es que se sumen
mas co-propietarios y sus trabajadores, “especialmente aguellos
que no participaron el afo pasado y que sean parte del
Mercado Lo Valledor”.

Invitamos a toda la comunidad de
Lo Valledor, co-propietarios,
trabajadores y arrendatarios,

a inscribir a sus equipos en el

s miércoles 05 de mayo
rtes 11 de mayo

Fecha ci
Inicio Can
Contacto para la insc
German Osorio
gosorio lau@hotmail.com
Cel: (8) 567 3892

Tel: 410 9200

ripcion




Aclaracion sobre
decomiso de drogas

129 de marzo pasado los medios de comunicacién
difundieron una impactante noticia para la opinion
publica, relacionada con el decomiso de 430 kilos
de droga por parte de la PDI al interior de nuestro
mercado, informacién completamente errada
porque el operativo se realizé en el exterior. La reaccién del
Consejo de Administracién del Mercado Lo Valledor no se
hizo esperar, y envié a los medios un comunicado de prensa
aclarando la situacion, del cual destacamos el siguiente parrafo:
“Los hechos informados ocurrieron al exterior del recinto y
no en su interior, como se sefialara en los medios de difusion
publica. Aln mas, en ningln momento fueron allanadas sus
dependencias internas y menos sometido su personal”.

Desde hace afos que Lo Valledor se viene preocupando por
mejorar el sistema de seguridad del mercado. Para ello, cuenta
con una completa red de seguridad que incluye 120 guardias,
30 vigilantes privados motorizados y un sistema de cdmaras
de vigilancia, que se suman una estrecha colaboracién con
Carabineros y con la Policia de Investigaciones, quienes han
tenido importantes logros en el control del microtrafico de
drogas.
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Programa de
Vacunacion

omo es habitual, la Corporacion de Salud y

Bienestar de Lo Valledor llevo a cabo el Programa

de Vacunacion para prevenir la influenza ATHN1

en grupos de riesgo. Durante abril, se vacunaron

gratuitamente locatarios mayores de 65 afios y
aquellos afectados por enfermedades crénicas que asi lo
quisieron.

La influenza ATHN1 es una infeccion viral que puede ocasionar
graves complicaciones en ninos y adultos mayores, como
bronquitis, otitis y neumonia.

Algunos consejos para prevenir

la gripe e influenza:

e Lavese las manos frecuentemente con agua y
jabén, o bien, utilice alcohol-gel.

e Al toser o estornudar use panuelos desechables
y bételos en un papelero.

« Ventile el dormitorio o el lugar de trabajo cada
vez que pueda.

» Evite los lugares cerrados y con alto flujo de
personas para evitar el contagio.







n la década de los ochenta decidié emigrar

' 4
[rEEETN
!:- de la Vega Central hasta aca, porque estaba
aburrido de tener que vender “fiado”, a tal
T"‘"“‘ punto, que cuando llegaba el camién con la

Pionero en chirimoyas _,r' mercaderia no tenfa para pagar el flete”,
!. recuerda entre risas.

El crecimiento y las mejoras A Lo Valledor llegé a trabajar a los patios,

de Lo Valledor han  donde cada manana llegaba cargado de productos del norte,
permitido que comerciantes eslp.ecialmente de Vicuna y Ovalle. "Mi fuerte eran las
i chirimoyas, una fruta que aqui no se conocia, entonces para
como Hernan Foncea, venderla tenfamos que darla a probar”. Con los zapallos
hayan levantado italianos también le paso algo similar. Pera para lograr que
emprendimientos exitosos. estos entraran a formar parte del imaginario de la cocina
chilena, encargé la elaboracién de un recetario. “Me fue
) bastante bien, e incluso logré que los supermercados los
levantandose a las 3 de la  omercializaran con una tarjeta con las instrucciones de
madrugada para atender el preparacion”, sostiene.

local 483 ubicado en la Calle

A sus 70 ainos sigue

A Hernan Foncea le gusta innovar y se nota. Hoy ya es duefio
de su propio local en el que comercializa chirimoyas, paltas
chilenas que produce en tierras de su familia en Los Andes,
y diversas variedades de aji. Si bien, estos tienen una larga
data en la historia de nuestro pais este comerciante se las
arreglé para agregar de su cosecha.

11 Sur del Mercado.

“En el dltimo tiempo incorporé nuevas variedades de ajf, como
el rocoto y el piquito de mono, al que mi sefiora bautiz6 como
pinchito de mono porgue no le gusté el otro nombre para
venderlo en Chile”, cuenta mientras se le dibuja una sonrisa
en el rostro. Y lo cierto, que desde el afio pasado este particular
aji se conoce con su nuevo nombre en todo el mercado Lo
Valledor.

Hernan Foncea tiene cinco hijos entre 38 y 47 afos. De ellos,
el segundo, es el que tiene mayores posibilidades de continuar
con el negocio familiar. Pero eso no serd hasta que su padre
decida abandonar la rutina. “Deberfa haber jubilado hace
tiempo, pero todavia sigo aqui”.



esde los 12 afos que Eduardo Cornejo,

Hil BN el “Lalo” como le dicen, venia a trabajar
todos los veranos al local de su padre,
Jaime ya fallecido. Y aunque esta era

una tradicion de los tres hermanos
Cornejo, Lalo fue el Unico que se

H
intereso por el negocio familiar. Tanto
asi, que en 1989 cuando entré a
estudiar Comercio Exterior a un Instituto Profesional, se venia

todos los dias a Lo Valledor después de clases.

Exp_e rto en todo “Estaba aburrido de estudiar y mi papa se dio cuenta de que
tipo de frutas yo estaba mas interesado en el negocio. Hasta que un dia me
preguntd que pasaba y yo le conté que no queria seguir
estudiando. Y me dijo, bueno, vente a trabajar conmigo como

socio”.

Sin embargo, el destino quiso que esta sociedad no durara
mucho. Dos meses después, y con sélo 19 afos, Eduardo tuvo
que hacerse cargo de la empresa. Su padre se enfermé de
cancer y se retird. Mirando en perspectiva, comenta que no
estd para nada arrepentido de haber dejado la carrera a la
mitad, porque desde pequefio se sinti¢ atraido por este mundo.

“Siempre tuve claro que esto era lo mio. Mi papa me decfa

que en este negocio yo iba a ser mi propio jefe y que ademés
~ iba a ganar plata. Y la verdad es que estoy feliz con el camino
R que segui. Este trabajo tiene muchas retribuciones, no sélo
por lo econdmico, sino también porque uno puede generar
empleo. Aca trabajan 9 personas, entonces si pensamos que
\ \ cada uno de ellos tiene una familia en promedio de cuatro
integrantes, entonces son 36 personas las que dependen, en
parte, de lo que se hace aca”.

Hoy, Eduardo es propietario de dos flamantes locales contiguos
en Calle 7, y un tercero, en los que comercializa todo tipo de
frutas como manzanas, peras, kiwis, duraznos, nectarines,
las que son adquiridas principalmente
por los comerciantes
mayoristas de
regiones. Pero no
esta solo. En 2004
su hermano Jaime,
abandon6 su
trabajo de auditor
y se vino a trabajar
en calidad de socio.
Por lo tanto, la
empresa sigue
siendo un negocio

' familiar.
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Prevencion
del Colera

CONSEJOS PARA PREVENIR ESTAS ENFERMEDADES:

Lavese las manos
Antes de consumir alimentos.
Despueés de usar el servicio higienico.
Después de manipular dinero.
Después de toser o estornudar cuando se ha tapado la boca.

Manipulacion de Alimentos
Mantenga los alimentos tapados para protegerlos de moscas,
roedores y del medio ambiente.
No reciba dinero mientras manipula alimentos. Si lo hace, lavese
las manos antes de volver a tocar frutas y verduras.
Se recomienda mantener siempre alcohol-gel a su alcance.

Aseo del Recinto
Mantenga limpio el recinto o la bodega de almacenaje de
alimentos.
Lave las superficies de almacenamiento de alimentos.
No acumule basura en su bodega o local. Utilice los contenedores.
Controle plagas como ratones o palomas.
Evite la mantencién y tenencia de mascotas como perros
y gatos

e oy e ————.

No olvide utilizar exclusivamente

los banos para orinar
y eliminar heces.




