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Para Lo Valledor, el afio 2013 es trascen-
dental. Hemos recorrido un largo camino,
cimentado por diversos logros durante es-
tos 45 afios de existencia, crecimiento que
nos ha posicionado como el principal mer-
cado hortofruticola del pafs.

Hoy tenemos por delante nuevos desafios,
basados en las oportunidades que nos
ofrece un mercado cada vez mas competi-
tivo e interconectado. En nuestro recorri-
do hemos procurado plasmar
como filosofia de trabajo la
mejora constante y un servicio
de calidad, asf como potenciar
—como lo hemos realizado has-
ta ahora— una relacion estable
y duradera con nuestros socios
estratégicos. Ademas, entende-
mos en profundidad el signifi-
cativo aporte para el desarrollo de Chile y
el bienestar de sus ciudadanos que implica
una sélida relacion entre el mundo piblico
y el privado. Por ello, hemos fortalecido esa
accion conjunta y lo seguiremos haciendo
en el futuro.

Lo Valledor 2013 debe conjugar los mul-
tiples esfuerzos emprendedores de nues-
tra administracion por desarrollar una
organizacion y operacion mas eficientes,
dinamicas y modernas. Nuestra posicion y
actividad comercial, que entendemos de
gran relevancia y proyeccion en la actividad
econdmica nacional de este sub-sector, sir-
ven como un efectivo estimulante para la
generacion de importantes negocios en el
mundo hortofruticola, especialmente desde
los pequefios y medianos agricultores pro-
veedores, hasta los pequefios comercios,
ferias libres y sus consumidores.

Debemos valorar y continuar la senda de
algunos de nuestros aportes historicos a la
comunidad. Podemos decir con orgullo que
fuimos participes, en conjunto con nuestras
autoridades comunales y otras entidades,
para la obtencién del paso de la Linea 6
del Metro dentro de los limites de Pedro
Aguirre Cerda, nuestra comuna. Hemos
estado presentes también cuando el pais
mas nos ha requerido, con ayuda solidaria,
como por ejemplo para Puerto Montt ante
la tragedia del Volcan Chaitén,
0 como protagonistas indirec-
tos, facilitando la correcta ope-
racion de ferias libres una vez
ocurrido el tragico terremoto
del 27 de febrero 2010.

Este afio se materializaran dos
iniciativas de enorme trascen-
dencia para nuestra organizacion. En el
mes de octubre, seremos sede del proximo
Congreso de la Union Mundial de Merca-
dos Mayoristas (WUWM), que retine a los
mas importantes exponentes del rubro ali-
mentario mayorista del mundo. Y proxima-
mente, se dara inicio al desarrollo de un
nuevo Nicleo de Comercio en parte de los
terrenos, frente a la Avda. Carlos Valdovi-
nos, entre las avenidas Cerrillos y Maipu.

Pero esto no es todo. Tenemos potencial
para mucho mas y deseamos alinear los es-
fuerzos de todos nuestras colaboradores,
para que sigamos concretando con éxito
cada uno de los suefios que nos hemos
propuesto.

Victor Cornejo S.
Presidente de Directorio
Central de Abastecimiento Lo Valledor
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Juan Antonio Peribonio, Intendente Region Metropolitana:

Lo Valledor

Juan Antonio Peribonio es abogado de la
Universidad de Chile, ha sido Fiscal de la
Corporacion de Educacion y Salud; ademas
de Director de Desarrollo Comunitario de
Las Condes. En 2010, asumio como Direc-
tor del SERNAC del Gobierno del Presidente
Sebastian Pifiera, cargo que ocup6 hasta
noviembre de 2012, cuando es nombrado
Intendente de la Regién Metropolitana.

El actual Intendente detalla en esta
entrevista los desafios de una region
compleja como es la Metropolitana.
“Se aprobé la Estrategia Regional de
Desarrollo que nos ayudard a fijar los
parametros para hacer de Santiago una
region mas equitativa, segura, limpia y

sustentable, enmarcado en la ciudad de las
oportunidades. Hay que devolver la ciudad
a las personas, que se sientan seguras, que
puedan caminar tranquilamente por las
calles y que sientan los espacios publicos
como propios”. En ese contexto, sefiala la
autoridad se han invertido mas de tres mil
millones de pesos para que 27 comunas
cuenten con 400 camaras de televigilancia,
medida que junto a otras han bajado en
22% los lanzazos en el casco historico.

Para Peribonio el desafio es humanizar
la ciudad y entregarla a quienes son sus
legitimos propietarios, los ciudadanas, “que
las personas se sientan los duefios de la
ciudad"”. En ese contexto, en Santiago se

Nuestro Mercado Lo Valledor

El actual Intendente conversé con
Revista Nuestro Mercado sobre su
vision de la ciudad que quiere plasmar
en su gestion y ademas resalté el rol
de la Central de Abastecimiento Lo
Valledor en el pais, “el Mercado no es
s6lo un proveedor de frutas y verduras,
es mucho mas que eso. Es parte de
nuestra identidad cultural y ademas
fomenta la sana competencia”.

han construido mas de 200 kilémetros de
ciclovias y casi 140 kilometros en las zonas
rurales. Solo en 2013 se entregaran cinco
ciclovias: una en Pedro Aguirre Cerda, otra
en La Reina, dos en Recoleta y una en
Pefialolén con una inversion de $5.500
millones.

En mayo de 2012 se conformé
la Comision Asesora Regional en
Calidad e Inocuidad Alimentaria a
nivel metropolitano, que no solo
busca alcanzar un sélido prestigio
exportador alimenticio del pais, sino
que también los productos lleguen
de buena calidad a los consumidores
chilenos. Al respecto ;Cuales son las
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acciones o planes que se han trazado
como Comision y qué resultados han
obtenido a la fecha?

Se hizo un diagndstico de la situacion de la
region en temas de inocuidad alimentaria y
este afio se estan definiendo los proximos
pasos a seguir para generar planes de accion
y alternativas de fondos concursables para
proyectos regionales.

Lo importante es que los distintos actores
nos estamos coordinando para tomar
acciones concretas en un tema tan relevante
como es la calidad de los alimentos. No
estamos hablando de cualquier producto,
sino que de productos donde la falta de
calidad puede afectar incluso la salud de
las personas. Asimismo, es importante
saber de qué sector y ojald productor
proviene un producto, o sea, la trazabilidad.
Todos merecemos consumir alimentos con
la sequridad de saber que se trata de un
producto inofensivo y de calidad. Por eso es
tan importante este trabajo que esperamos
tenga sus frutos en el corto plazo.

{Qué opinion le merece la nueva Ley
de Ferias Libres, impulsada por el
Ministerio de Economia que realiza
un reconocimiento juridico a esta ac-
tividad y busca regular la localizacién
de las mismas?

El proyecto de ley reconoce a las ferias li-
bres como patrimonio, lo que las protege,
fija y reglamenta la forma en que se de-

sarrollan en todas las comunas del pais. El
proyecto entrega derechos y deberes a los
feriantes reafirmando con ello, la impor-
tante labor que cumplen en la comunidad.
Ademas, busca dar mayor estabilidad a los
comerciantes con la entrega de concesiones
y reconocerles su calidad de microempresa-
rios.

Los locatarios asumiran la administracion
de la feria, lo que implica la responsabilidad
del buen comportamiento que se refleja en
una buena atencion, respeto a los vecinos,
entre los feriantes, trabajar en un ambiente
limpio y ordenado, lo cual obliga a tener
un Reglamento Interno aprobado por el di-
rectorio de administracion, que también se
encargara de defender a la feria.

Dentro de las acciones del Gobierno,
se encuentra la concrecion de la nue-
va linea 6 del Metro que permitira
mayor conectividad y descongestion
de la capital. Una de las comunas que
se beneficiard es Pedro Aguirre Cer-
da, donde se encuentra emplazado el
Mercado de Lo Valledor. ;Qué vision
tiene sobre este tipo de transporte
en relacién a los beneficios para la
Regién Metropolitana y sus comunas?
Hoy se estd estudiando un plan de
transporte que tendrd una mirada integral y
a largo plazo para asegurar un crecimiento
arménico de la ciudad, asegurando
estandares minimos de calidad en la
circulacion. Metro cumple y ha cumplido
hasta ahora una funcion importante en
esa Vvision, no obstante, se esta trabajando
para incorporar también otros medios
de transporte como las bicicletas con la
construccion de mas ciclovias. El objetivo

Nuestro Mercado Lo Valledor

es mejorar la integracion de las distintas
comunasy para ello es indispensable mejorar
la conectividad a través de los medios
de transporte. El Metro cumple un papel
indispensable en esa ecuacion. Sélo las
lineas 3 y 6 significan 37 nuevos kildmetros
de red subterranea; 28 nuevas estaciones
y 240 nuevos carros beneficiando a maés
de un millén de personas que reducira sus
tiempos de viaje. Sin duda para la comuna
de Pedro Aguirre Cerda y muchas otras,
las nuevas lineas permitirdn una mayor
integracion y calidad de vida.

La Intendencia Metropolitana se en-
carga de velar porque en el territorio
de su jurisdiccion se respete la tran-
quilidad, orden piblico y resguardo
de las personas y bienes. Sobre este
tema y especialmente en relacién a
la seguridad ciudadana en espacios
publicos, ;qué politicas esta impul-
sando la Intendencia?

Uno de los ejes que nos sefiala la Estrate-
gia Regional de Desarrollo es precisamente
las acciones necesarias para generar una
ciudad segura. Seguridad en términos de la
lucha contra la delincuencia, pero también
relacionada con mayores oportunidades, la
ocupacion pacifica de los espacios publicos
y la confianza en las instituciones. La sequ-
ridad requiere una mirada integral y es en
ello en lo que hemos estado trabajando. E
Gobierno regional invirti6 mas de $1600
millones el afio pasado financiando 170
proyectos de prevencion y reinsercion social
de municipios y organizaciones sin fines
de lucro. Ademas de la inversion en 400
camaras de televigilancia, anteriormente
sefialada.

Usted visit6 la Central de
Abastecimiento Lo Valledor hace
unos meses participando de una
mesa de trabajo publico - privada.
iQué visién le merece la actividad
propia del Mercado como motor de
abastecimiento  hortofruticola de
Chile?,

El Mercado Lo Valledor no es sélo un
proveedor de frutas y verduras, es mucho
mds que eso. Es parte de nuestra identi-
dad cultural y ademas fomenta la sana
competencia. Permite a las personas tener
distintas opciones de precio y calidad. Es
especialmente valorable que existan estas
instancias de encuentro donde esta la au-
toridad, los representantes de los locatarios
y los supermercados. La reunion de todos
los actores demuestra el esfuerzo conjunto
para mejorar en beneficio de los clientes.
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los altos niveles de contaminacion
presentes hoy en todo el mundo, hacen
necesario buscar otras vias de generacion
de productos menos nocivo para el medio
ambiente. Actualmente el plastico es
un elemento muy contaminante, y que
es utilizado cominmente en empaques,
envases, muebles, partes de autos y otros
usos.

El plastico que todos conocemos esta he-
cho con productos derivados del petréleo,
que por lo demds es un recurso cada vez
mas escaso. Ademas su tiempo de des-
composicion puede alcanzar los 1000 afios
y su presencia en la naturaleza altera el
ecosistema, produciendo un gran impacto

Biofase:

ambiental. A raiz de esto, es que surgen los
bioplasticos que se degradan naturalmente,
y en un periodo mucho mas corto de tiem-
po, sin alterar el ecosistema. Ademas su
desintegracién es compostable, por lo que
es (til para el desarrollo de otras fuentes
vegetales.

En entrevista con Revista Nuestro Mercado,
Scott Munguia fundador y Director General
de la empresa mexicana Biofase, nos
cuenta como se convirtieron en una de las
compafiias pioneras en realizar plasticos
biodegradables utilizando los cuescos de
las paltas. Biofase tiene como objetivo
principal mezclar la sustentabilidad con
la utilidad de este material. "Una de las
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En respuesta a la generacion de
bioplasticos con maiz, importante
fuente de alimento para las personas
en todo el mundo; surge la empresa
mexicana Biofase, que fabrica plas-
tico organico a partir del cuesco de
la palta. Con esto se evita la contami-
nacion en la produccion del plastico
comiin y el impacto que generan los
desechos del mismo. Ademas la des-
composicion del Bioplastico de palta
es compostable, sirviendo de abono
para nuevas fuentes vegetales.

gracias del bioplastico es que esta hecho a
partir de fuentes vegetales, como la semilla
de la palta. Con desechos de este tipo de
alimentos, que antes no eran utilizados para
nada, fabricamos resinas de bioplastico
100% degradables y compostables”,
sefiala Mungufa. Ademas, sostiene que
“con esto se evita competir con la industria
alimentaria, puesto que muchas empresas
similares fabrican bioplastico con maiz,
que es un importante alimento para las
personas”.

Para esta innovadora empresa azteca, uno
de sus motores principales es el cambio que
se estd experimentando en la conciencia
ambiental de las sociedades. “Nos damos




Ciclo de vida de nuestros productos

Fabricacion

de productos § ;. ..
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Produccién
de resinas

cuenta que las personas reconocen cada
vez mas la importancia de conductas de
consumo enfocadas en la conservacion del
medio ambiente y el cuidado del cambio
climatico”, cuenta Munguia. “El hecho de
que los consumidores actuales prefieran
aquellos  productos  ambientalmente
responsables, nos anuncia la antesala de
una enorme gama de oportunidades para
gue se desarrollen nuevas tecnologias
como la que nosotros promovemos;
nos enorgullece poder ser parte de esta
importantisima transicion”, enfatiza el
Director General de la compania.

Premio a la sustentabilidad

A principios del 2012, Biofase gand su

~ Desintegracion
natural del
bioplastico para
crear nueva vida

Desarrollo del Bioplastico a partir -
de los desechos del aguacate

primer reconocimiento importante como
propuesta empresarial, recibiendo el Pre-
mio FRISA al desarrollo emprendedor de
México. Este galardon permitio acercar
su propuesta @ una gama mas amplia de
lugares y audiencias. A lo largo del 2012
también obtuvieron otros reconacimientos
importantes, entre los que destacan el “Pre-
mio a la Innovacion Tecnoldgica”, durante
el Cleantech Challenge Mexico 2012, Adi-
cionalmente fueron reconocidos como una
de las 20 empresas verdes mas prometedo-
ras de México durante el mismo evento.
Finalmente, y quiza el reconocimiento mas
importante que pueden haber obtenido es
el primer lugar durante el Foro Internacional
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Spin 2012, organizado por RedEmprendia,
al recibir el “Premio de la idea a la accion”.
Este foro fue celebrado en la ciudad de
Madrid, Espafia en el mes de noviembre de
2012. Durante este foro compitieron mas
de 200 propuestas de diferentes partes del
mundo donde expusieron grandes empre-
sas innovadoras.

Ante esto Scott Munguia, reconoce sentir
pleno orgullo “que se reconozcan las pro-
puestas de empresas mexicanas en foros
internacionales, y que éstas puedan ser
parte de un cambio importante en las me-
joras medioambientales generadas por las
empresas”.
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Feria en mi Escuela:

Una nueva jornada del evento “Feria en mi
Escuela” vivio la Escuela Lo Valledor de
la comuna de Pedro Aguirre Cerda (PAC).
La actividad gque es parte del programa
de Responsabilidad Social Empresarial
de la Central de Abastecimiento, tiene
como objetivo fomentar una alimentacién
saludable en los alumnos de primero a
octavo bésico del establecimiento escolar.
La iniciativa permite que los propios nifios
y sus profesores organicen la venta de fru-
tas y verduras, a través de la instalacion de
una Feria Tipica al interior del recinto, cuyas
hortalizas y frutas son donadas cada afio
por Lo Valledor.

Para la Central de Abastecimiento, apoyar
esta iniciativa por cuarto afio consecutiva
tiene un significado especial, pues permite
inculcar en los mas pequefios habitos de
alimentacion saludable, no sélo por media
de este evento, sino que ademas durante
todo el afio, a través de la donacion sema-
nal de frutas y verduras para el kiosco verde
de la escuela.

Esta vez participaron diversas instituciones
como la Corporacion “5 Al Dia”, con ma-
terial sobre alimentacion saludable, la Red
Salud UC a través de su Departamento de
Cirugia Digestiva, quienes ofrecieron una
charla didactica y midieron el indice de

Nuestro Mercado Lo Valledar

Enmarcado en su programa de RSE,
la Central de Abastecimiento Lo
Valledor dona semanalmente frutas y
verduras a los alumnos de la escuela
Lo Valledor de la comuna de Pedro
Aguirre Cerda, para el funcionamiento
periddico de su kiosco verde. Ademas
una vez al afio apoya la instalacion
de una mini feria donde los alumnos
venden estos productos a sus padres
y apoderados, promoviendo sus
cualidades alimenticias.

grasa corporal a los alumnos, y el Departa-
mento de Deportes de la municipalidad de
PAC, que facilitaron una clase de spinning
para los asistentes.

La exitosa actividad permitio recaudar fon-
dos para las actividades de fin de afio y
culminé con una presentacion musical de
alumnos y profesores.
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as al Departamento de

Manuel Rojas Gerente General, Luis Castro Director, y Richard Prenzel, Director Comercial, reciben recono- Apaderados de la Escuela realizan clase de gimnasia graci
cimiento de parte de la Directora de |a Escuela Lo Valledor, Gloria Morales por su aporte al establecimiento, Deportes de la Municipalidad de PAC

Nuestra Mercado Lo Valledor
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Sequia en Chile:

Chile estad siendo afectado por uno de
los periodos de sequia mas grande de los
Gltimos 30 afios, con la presencia de pre-
cipitaciones en la costa mas que en valles
y cordillera donde se produce la nieve que
luego abastece a rios, tranques y embalses.
Por ello, los Ultimos tres periodos de lluvias
han sido calificados por los especialistas
como insuficientes, tanto para el consumo
humano como para la industria agricola y el
sector eléctrico.

Segtn la Oficina Nacional de Emergencia
(ONEMI), entre las regiones de Coquimbo
y Los Lagos existen mas de 200 mil perso-
nas afectadas por la falta de agua potable.
Inclusive durante el afio 2012 el déficit de

agua alcanzo la alarmante cifra de un 95%
en la region de Coquimbo.

Los embalses destinados al riego, vieron
disminuidas sus capacidades de reserva
de agua, sufriendo una baja en un 20%
a la misma fecha de 2012 y menos 69%
en relacion al promedio histdrico. Esto
ha significado que los tranques estén
operando a un tercio de su capacidad. Es
por ello y otros factores, que la produccion
hortofruticola se ha visto afectada, elevando
los precios a pesar que la demanda de
consumidares se ha mantenido constante.
Ante este dificil escenario, el Gobierno ha
implementado una serie de medidas para
poder contrarrestar los efectos que esta

Nuestro Mercado Lo Valledor

Chile esta viviendo la mayor sequia
de los tltimos 30 afios. Por ello, el
Gobierno contempla una serie de
medidas que permiten combatir
la escasez hidrica. Entre ellos se
cuentan la construccién de 15 nuevos
embalses hacia el afo 2022 y 51
pozos profundos, que aprovechan el
agua subterranea que cuesta hasta 20
veces menos que el agua superficial,
entre otras acciones.

produciendo la falta de lluvias. En concre-
to, la Comision Nacional de Riego (CNR),
organismo dependiente del Ministerio de
Agricultura, afirma que las comunas de Ca-
bildo, Petorca, La Ligua y el Valle del Acon-
cagua, entre muchas otras, se encuentran
declaradas como Zonas de Emergencia
Agricola, por el dafio en la produccién de
frutas y verduras.

“Esta situacion nos ha permitido facilitar
y agilizar la entrega de recursos para
mitigar los efectos de la sequia, cuyo
origen escapa al control humano”, advierte
Felipe Martin, Secretario Ejecutivo de la
CNR. Ademds, agrega que durante el afio
pasado se llevo a cabo una fuerte inversién




de $24 mil millones de pesos para la
solucion de problemas inmediatos, como
el encausamiento de rios o el desplieque
de fiscalizadores para detener la ilegal
usurpacion de aguas, entre otros. Esta
relevante inversion gubernamental es
equivalente a la construccion de mas de
2.600 viviendas sociales.

El Plan Nacional de Embalses

Entre las soluciones destacan el Plan Na-
cional de Embalses impulsado por la Co-
mision Nacional de Riego, a través del
Consejo de Ministros de las carteras de
Obras Publicas, Hacienda, Economia, Plani-
ficacion y Agricultura. Este plan contempla
la construccion de cuatro embalses en la
Region de Valparaiso: dos en la cuenca del
Rio Petorca y dos en el rio La Ligua; otro
en Valle Hermoso en Coquimbo; el de Chi-
ronta en Arica y Parinacota, y Punilla en el
Biobio; todos ellos parte de un total de 15
embalses a construir de aqui al afio 2022.
Cabe destacar ademas, el avance en la
construccion del embalse Chacrillas, que
beneficiara a la cuenca de Putaendo, con
una capacidad de 27 metros ctbicos. Junto
con eso, se desarrolla un programa de for-
talecimiento de organizaciones de usuarios
para apoyar la futura administracion de los
embalses.

Otra de las innovadoras iniciativas que im-
pulsan las autoridades para aumentar la

disponibilidad hidrica, es la infiltracion o
recarga de acuiferos. Al respecto la CNR se
encuentra estudiando sistemas piloto de
recarga en los rios Copiap6, Marchigue, La
Ligua y Petorca, este Ultimo en desarrollo.

El aprovechamiento de las aguas sub-
terraneas

Con el objetivo de analizar diversas alterna-
tivas y desarrollar a nivel de pre factibilidad
obras de regulacién del agua subterrdnea
para su uso en riego, las autoridades han
propuesto la ejecucion de nueva infraes-
tructura que permita la utilizacién dptima
del recurso hidrico a nivel superficial y
subterraneo. "Estos verdaderos ‘embalses
subterrdneos’ presentan una gran ventaja
econdmica, ya que el costo por metro clbico
es entre treinta y cincuenta pesos, lo que no
se compara con los cerca de mil pesos que
cuesta, en promedio, los grandes embalses
superficiales”, sefiala Felipe Martin, quien
agrega que "estos proyectos permitiran
complementar la infraestructura superficial
existente y el Plan Nacional de Embalses”.
Actualmente el Gobierno implementa
un plan de contingencia que consiste
en la puesta en operacion de 51 pozos
profundos, que buscan extraer aguas
subterraneas para abastecer el riego de
las tres primeras secciones del Valle del
Aconcagua. La operacion de los pozos,
considera el bombeo, la automatizacién y la
conduccion de aguas por medio de canales
y tuberfas hasta sus respectivos destinos.

El bombardeo de nubes

Mientras en paralelo, se aplican otras
medidas innovadoras como el Programa
de Estimulacién de Lluvias del Ministerio
de Agricultura, o mds conocido como
siembra de nubes realizado en las regiones
de Atacama, Coquimbo, Valparaiso y
O'Higgins, en conjunto a representantes
del mundo publico y privado. Los resultados
preliminares son sumamente positivos y
alentadores, sobre todo en las regiones de
Valparaiso y O'Higgins. En estas Ultimas
dos regiones se puede apreciar un nivel de
precipitaciones mayor, en comparacion con
la Region Metropolitana donde no hubo
estimulacion. El proyecto tiene un costo
de un millon de ddlares anual por region
y busca incrementar las lluvias entre un 10
y un 20%.

Para el 2013, la cartera de Agricultura
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invertira cerca de $80 mil millones de pesos
para enfrentar la sequia. Mantendra el
Programa de Bombardeo de Nubes, el riego
tecnificado, el encausamiento de rios y las
capacitaciones a las juntas de vigilancia
para mejorar la convivencia entre los
usuarios del agua, entre otras.

La autorregulacién: enfrentar la se-
quia es tarea de todos

Otro problema asociado a la sequia son
los problemas relacionados con la adminis-
tracion del recurso hidrico entre los agricul-
tores de las distintas zonas afectadas. Para
administrar el uso de aguas del Rio Acon-
cagua, por ejemplo, la Direccion General de
Aguas del MOP ha tomado ciertas medidas
que han permitido terminar con la falta de
orden en relacion a los horarios de canali-
zacion de los rios, apertura de canales, en-
tre otros. Una de ellas es haber aumentado
en la Regi6n de Valparaiso, la dotacion de
fiscalizadores de 1 a 5. Adicionalmente se
ha introducido tecnologia de punta para
detectar posibles extracciones ilegales e
infracciones al Cédigo de Aguas, emplean-
dose imégenes satelitales de amplio espec-
tro y fotos aéreas para detectar obras no
autorizadas.

Sumado a lo anterior, la CNR sostiene que
la extraccion ilegal de aguas es un delito
que hoy tiene muy baja pena, por lo que los
casos se sobreseen o cierran, quedando en
nada. En ese sentido el Gobierno presentd
el afo pasado, un proyecto de ley que se
encuentra aprobado por la camara baja,
y que entrega mayores atribuciones a la
Direccion General de Aguas para aumentar
las sanciones y penas por este ilicito.
Actualmente la multa alcanza los $800 mil
pesos y con la modificacion normativa, las
infracciones mas graves podrian alcanzar
los $200 millones de pesos por conceptos
de multas e indemnizacion, y las penas
podrian llegar incluso a los cinco afios de
presidio.

El organismo estatal aclara ademds que
se trata de un proyecto de ley “concreto
y especifico que esperamos sea de répida
tramitacion en el Congreso”, sostiene Mar-
tin. “Esperamos sequir incentivando a las
organizaciones de los usuarios del agua a
gjercer una correcta autorregulacion, pues
no existe mayor control que quienes son
los mismas poseedores de los derechos del
agua”, finaliza.
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Mujer emprendedora

:En qué consiste su negocio?

12 vt negocio esta enfocado en los chefs, en
las personas que gustan de la cocina y el
sabor diferente. Cosas ricas, cosas gourmet.
Comencé vendiendo champifiones, luego
sequi con la alfalfa, arvejas, lechugas hi-
dropdnicas y berros. Después trabajé con
grandes empresas como “Demaria” que
importa palmitos, duraznos y productos en
conserva. Esta empresa también tiene una
linea de condimentos, que llegan en sacos
y nosotros envasamos. Luego llegaron los
congelados chilenos y peruanos, como el
maiz y la papa peruana. Tengo cerca de 100

proveedores a la fecha.

¢Cémo parte su idea de negocio?

Habia productos que no llegaban a Lo Valle-
dor. Los clientes llegaban buscando ciertos
productos distintos, que no encontraban
y que terminaban comprando en otras fe-
rias 0 negocios. Fue asi como comencé a
traer por ejemplo los champifiones y luego
los limones de pica. Incluso llegaba gente
fuera de Santiago a comprar el limon de
pica. Me contacté con gente de Picaen la
Region de Tarapacé y me enviaron el limdn,
pero la venta fue tan grande que no fueron
capaces de abastecerme. Asi que tuve que
traer los limones desde Perd. Luego empezo
a llegar la cebolla morada, productos que
aqui no se comercializaban. Asi empezo a

Nuestro Mercado Lo Valledor
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Es una reconocida empresaria de
la Central de Abastecimiento Lo
Valledor. Gracias a su trabajo, se
convirti6 en ganadora del premio
Mujer Emprendora de Santander
Banefe. En esta entrevista nos detalla
cual ha sido el secreto de su éxito
durante todos estos afios.

gustarme traer productos desconocidos.
Entonces lo que la gente solicitaba y no
habia, finalmente yo lo traia. Incluso dimos
a conocer el babaco (papaya peruana) y
otros productos desconocidos.

iAlguna vez se arriesgd con algun
producto y no resulté?

Por lo general averiguo, encargo, vendo y
me va bien. Una vez quise probar por ini-
ciativa propia con una salsa de soya que se
importaba directamente de China. Era una
salsa de soya con dispensador, lista para
poner en la mesa. Finalmente ese pro-
ducto prendio. Pero por otro lado, una vez
también me equivoqué, pues importé unos
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jugos colombianos y nadie los compraba.
El chileno es muy exigente en su paladar y
le cuesta probar cosas nuevas, somos muy
tradicionales.

{Desde cuéndo trabaja en Lo Valle-
dor?

Llegué con mi marido el afio 86, teniamos
un puesto en la calle de las manzanas
y ahi empecé a notar que habfa hartos
productos que no llegaban a Lo Valledor.
La gente venia a comprar verduras vy
frutas, pues es mucho més barato que La
Vega, pero alla encontraban productos
diferentes como el champifién, cosas que
aqui no se vendian. Ahi me di cuenta de esa
necesidad. Caminaba por todo Lo Valledor
e iba buscando qué era lo que no habia y
ahi comenzaba a pensar en traerlo o si me
lo pedian. Entonces buscaba el proveedor
y lo traia.

El trabajo no es solo anotar el nombre
del producto, sino que ademas hay que
conocerlo. Una vez me pidieron el fruto
del Calafate y no tenia idea lo que era.
Averigiié y llegué a él, pero me costé. Cerca
del afio 95 mi negocio comenzo a crecer.
Ahora poseo una sucursal en La Vega
de Concepcidén, més grande y con més
productos. Ademas alld vendo plasticos y
aceitunas.

iQué ha sido lo mas complejo en to-
dos estos afios?

i
' =

Lo més dificil de consolidar en mi negocio
fue hacerme la dlientela. Porque si bien mu-
cha gente buscaba champifiones o esas co-
sas en Lo Valledor, también habian muchos
que no conocian para nada algunos de los
productos que yo trafa. Entonces tuve que ir
con muestras y volantes a ferias libres, para
promocionarme y asf invitar a los clientes
para que compraran en mi local,

En su momento, trabajé con supermerca-
dos, pero luego preferi las ferias. Me gusta
trabajar con ellas porque pagan al contado
y ademas recibo un buen trato. Después me
amplié a restaurantes como “Mi Piace” o el
“Montecatini”,

Su historia es muy ejemplar, ;Cémo
fue para usted recibir un recono-
cimiento tan importante como es el
premio de Santander Banefe a la Mu-
jer Emprendedora?

Mi premio al emprendimiento fue por varias
cosas. Fue como un premio al esfuerzo, pues
requerfa emprendimiento, haber criado a
los hijos gracias al negocio, mantener una
linea de responsabilidad frente al banco y
ademas el hecho de ser jefa de hogar. Ten-
go 23 afios de viuda y mis hijos son todos
profesionales gracias a mi negocio. En total
tengo seis hijos profesionales que son mi
orgullo. Soy una persona que siempre gusta
de estar innovando.

Nuestro Mercado Lo Valledor
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Durante el mes de octubre 2013, la Central de Abastecimiento
Lo Valledor y nuestro pais, sera sede de una nueva versién
del encuentro internacional de la Uni6n Mundial de Mercados
Mayoristas, WUWM. Esta organizacion sin fines de lucro, se
encuentra dedicada a la promocién, desarrollo e intercambio
de experiencias e informacion sobre los mercados mayoristas
alimentarios alrededor del mundo. Sus origenes se remontan
hacia fines de la década del 50, pero hacia el afio 2003 se
convirtio en una entidad auténoma con residencia en Holanda.
Actualmente WUWM cuenta con alrededor de 200 socios
distribuidos en 44 paises. Uno de los mayores beneficios de
formar parte de esta asociacion, es el acceso a informacidn,
intercambio de aprendizajes y la generacion de contactos para
imprimir valor agregado a cada uno de los emprendimientos
que existen en cada mercado.

Nuestro Mercado Lo Valledor

Miembros del WUWM

Australia
Austria

Bélgica

Brasil

Chile

China
Colombia
Costa Rica
Repliblica Checa
Dinamarca
Finlandia
Francia
Alemania
Grecia

Hungria

India

Italia

Irlanda

Costa de Marfil
Japén

México

Jordania
Kuwait
Lituania
México
Holanda
Noruega
Perti
Polonia
Portugal
Corea
Rumania
Rusia
Serbia
Sudafrica
Espafa
Tunes
Turquia
Ucrania
Reino Unido
Estados Unidos
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World Union of Wholesale Markets

Promoting wholesale and retail markets world-wide

Nuestro Mercado Lo Valledor




Lo Valledor

Lt I T

Se inauguraron las nuevas dependencias del bafio
cuatro, frente al patio tres y el bafio del patio dos de
Lo Valledor. Estos proyectos estan enfocados en mejorar
los servicios entregados a los clientes que vienen a
comprar a la Central. Estas obras se enmarcan dentro
del plan de modernizacion y mejoras que el mercado Lo
Valledor comenz6 a implementar hace algin tiempo y
que tiene por objetivo, crear entornos mds amigables,
entregar una mejor atencion y calidad de vida a clientes,
propietarios y compradores del recinto. Esta obra
cuenta con duchas y bafos, tanto para damas como
para varones, ademas de ofrecer mejores condiciones
de infraestructura que permiten mantener una higiene
constante en el lugar.

Nuestra Mercado Lo Valledar

La Gerencia de Lo Valledor, encabezada por Manuel
Rojas, Gerente General y Juan Manuel Martinez, Gerente
de Finanzas, se reunieron en las cercanias del sector “La
Leonera” con los dirigentes de las ferias libres (ASOF)
para preparar la conduccion del gremio para 2013 y
mantener la competitividad entre los feriantes. Esta
reunion fue fundamental para el intercambio de ideas y
politicas respecto a los proyectos y cambios al interior
del Mercado. En la ocasion participaron dirigentes de los
feriantes de la Region de O'Higgins y Bio Bio, ademas
de Richard Prenzel, Director Comercial de Lo Valledor,
quienes propusieron continuar con estas mesas de
trabajo para tener un feedback entre la Central y las
Ferias Libres. De esta forma, ambas partes podran
estar constantemente al dia sobre las tendencias del
mercado agricola.




Agend.a

Durante el 21 y 26 de abril 2013 en la Regién de Coquimbo,
se llevara a cabo este evento que tiene como principal objetivo
mostrar los Ultimos avances en investigacion en todas las
disciplinas en viticultura, desde fisiologia aplicada a biologia
molecular, con un especial enfoque en el uso de nuevas
técnicas en biotecnologfa para aumentar la comprension actual
de la fisiologia de la vid. Para mas informacién ingresar en
www.grapevinechile2013.cl o a través de la casilla electronica
grapevinechile2013@gmail.com.

En la ciudad de Plasencia Espafia entre el
23y 27 de junio 2013, se llevara a cabo |a
séptima edicion del Simposio Internacional
de la Cereza, evento organizado por
la Sociedad Internacional de Ciencias
Horticolas  (ISHS) y el Gobierno de
Extremadura, asi como por el Departamento
de Frutas y Hortalizas del Instituto de

HNuestro Mercado Lo Valledor

NOTICIAS DEL SECTOR

Este programa de la Corporacién de Fo-
mento de la Produccion (CORFO) tiene
como objetivo facilitar a los agricultores la
contratacién de un seguro con compafiias
aseguradoras que los cubra de los riesgos
climaticos que puedan afectar su produc-
cion, tales como sequia agricola, helada,
lluvia excesiva o extemporanea, viento per-
judicial, nieve y granizo. De esta manera, los
agricultores pueden asegurar la mayoria de
los cereales, hortalizas, cultivos industriales,
leguminosas, invernaderos de tomates y
semilleros de grano chico y papas, contra
sequia (en secano), lluvias, heladas, vientos,
granizos y nieve, entre otros cultivos.

El apoyo consiste en el 50% de la prima neta
mas UF 1,5 por péliza, con un tope de UF
55 por agricultor por temporada agricola.
Para los cultivos de trigo en secano, maiz
grano y tomate de consumo e industrial,
el Estado aporta el 65 % de la prima neta
mas UF 1 por poliza y manteniendo el tope
de UF 55 por agricultor por temporada
agricola. Para mas informacion, visitar el
sitio www.corfo.dl.

El SistemaAgrocliméatico de www.agroclima.
d, ofrece en forma publica informacion
meteoroldgica y agroclimética, que permita
evaluar ciertas condiciones para el manejo
de los cultivos y posibles riesgos asociados.
A través de un formulario, se puede suscribir
por un costo anual para recibir via correo
electronico o teléfonos moviles, alertas
con informacién actualizada. Cualgquier
consulta puedes hacerla a través del correo
electronico: agroclima@fdf.c| .

Investigacién Tecnoldgico Agroalimentario
de Extremadura. Entre los temas a tratar se
encuentra la aplicacion de biotecnologia,
produccion de cultivos y manejo de huertos,
fisiologia de los arboles frutales, manejo de
plagas, entre otros. Para mas informacion,
visitar el portal www.cherry2013.com.




L

(=
]
9]
=

Nut

Una alimentacion saludable y balanceada
que contenga proteinas, fibras, hidratos de
carbono e incluso grasas es lo mas adecua-
do para el ser humano. De esta forma, hay
que preguntarse, ;cuales son, por ejemplo,
las grasas que nos aportan un bien para
nuestro arganismo?

Segln, la nutricionista del Centro de
Tratamiento de la Obesidad de la Red
Salud UC, Ana Palacios, “los acidos grasos
monoinsaturados, son parte de las grasas
que consumimos y nos ayudan a tener
mas energla e incluso pueden prevenir
enfermedades cardiovasculares. De hecho,
estos acidos ayudan a reducir el colesterol
malo (LDL) y aumentan el colesterol bueno
(HDL)", Estas sustancias podemos encon-
trarlas en el aceite de oliva, las avellanas,
almendras y en las paltas.

En particular las paltas cuentan con
mltiples beneficios, con ellas podemos
hacer desde méscaras de belleza,
ocupando por ejemplo sus nutrientes para
el cabello, hasta consumirlas para prevenir
el cancer de prostata. Segin Ana Palacios
“con 100 gramos de palta, una persona
consume 160 calorias. De estas, 15 gramos
corresponden a grasa, de las cuales 9,6
gramos corresponden a los mencionados
acidos grasos monoinsaturados. Si bien la
palta reduce el colesterol malo y previene
enfermedades cardiovasculares, de igual
forma, las personas con sobrepeso deben
moderar su consumo”, enfatiza Palacios.

iTe invitamos a mantener una ali-
mentacion saludable a través del
consumo diario de frutas y ver-
duras!

Nuastra Mercado Lo Valledor

Una dosis adecuada de palta
regula el colesterol y previene
enfermedades cardiovasculares. Los
mismos beneficios de las paltas los
encontramos en aceitunas, avellanas
o almendras que poseen acidos grasos
monoinsaturados, sustancia que es
beneficiosa para la salud cuando lo
consumimos en su justa medida.

Palta a la Parisien
Ingredientes:

e 3 paltas
e ¥ kilo de camarones limpios
e 2 cdas de mayonesa light

Cortar las paltas a los largo y sacarles el
cuesco. Con una cucharita sacarle el interior
hasta que quede solo la céscara. Luego esa
pulpa se corta y se mezcla con los cama-
rones y la mayonesa, todo bien mezclado
se rellenan nuevamente las paltas y se de-
jan en el refrigerador hasta el momento de
servir. Decorar finalmente con un camarén.



Mercados

Rungis es uno de los principales mercados
mayoristas de Francia y uno de los mas
grandes del mundo. Se encuentra ubicado
en las afueras de Paris, a siete kilometros al
sur de la ciudad y presta servicios a muchos
restaurantes parisinos de gran altura. Pes-
cado, camne, frutas, verduras, queso y hasta
flores frescas son vendidos todos los dias
en grandes cantidades, tanto que toda una
estacion de trenes y una salida de la auto-
pista se han construido para otorgar este
servicio.

Todas las noches, mientras Paris duerme,
el mercado internacional de Rungis, tra-
baja sin parar. Entre las dos y las siete de |a
mafiana ingresan y salen camiones, trenes,
aviones hacia toda Francia, o con destino
a algunos paises europeos como Alemania,
Bélgica y Holanda.

Al respecto, Gonzalo Bravo Administra-
dor de Lo Valledor destaca esta increible

conectividad. "El mercado Rungis de Paris
estd ubicado practicamente en el corazon
de la ciudad. Se conecta a cinco autopistas,
esta ubicado al lado de los dos principales
aeropuertos, el Orly y el Roissy Charles de
Gaulle, ademas de una linea férrea que
conecta al mercado con las principales
vias de ferrocarriles de Francia, capaces de
transportar 200 mil toneladas de productos
todos los dias”.

Estas caracteristicas lo destacan como uno
de los mercados mas importantes dentro de
Europa. Su historia se remonta hacia el afio
1110, cuando fue creado el mercado de Les
Halles, en donde funciono hasta 1962, afio
en que fue trasladado para mejorar las con-
diciones sanitarias y de infraestructura en
su ubicacion actual.

El mercado estéd en constante evolucién.
Se adapta a los cambios en el consumo,
las necesidades de los clientes y las nuevas

Nuestro Marcade Lo Valledor
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Retine a mas de 1.200
mayoristas, 12.000 em-
pleados, 4,5 millones de
toneladas de productos

alimenticios, mas de 6

millones de personas y un
volumen de negocios de
mas de 10.000 millones de
ddlares por afio. Las 234
hectareas estan divididas
en pabellones: pescados,
carnes y aves, frutas y ver-
duras, productos lacteos y
hortofruticola.

normas de seguridad e higiene de los ali-
mentos, ademas desde 1973 muchos edi-
ficios han sido renovados, transformados o
modernizados.

Gonzalo Bravo explica que “Rungis es una
muestra que los mercados al por mayor no
estan obsoletos. Este mercado, en continua
transformacion, se adapta constantemente
a las evoluciones de las normas asf como
del consumo. La renovacion de las camaras
de frio de su pabellén de carne o su nuevo
pabellén del mar, son ejemplos de los cam-
bios que todo mercado va adaptando”.



Mundo

Enfermedades
Post (osecha de
las Manzanas

La principales enfermedades de postcose-
cha en manzanas son las que se denomi-
nan: Botrytis cinerea y Penicillium expan-
sum, mas conocidos respectivamente como
moho o pudricién gris y moho verde. Como
en el resto de los productos hortofruticolas,
es el resultado de la expresién de patdgenos
que son capaces de colonizar tejido durante
su almacenamiento y antes de la muerte
de la fruta, donde existe mayor cantidad
de agentes oportunistas que se alimentan
de materia organica en descomposicion,
afectando los tejidos ya muertos.

Al respecto, Sylvana Soto Ingeniero Agréno-
mo y Fitopatdloga de la Unidad de Postco-

secha del Departamento de Mejoramiento
Genético y Biotecnologia del Instituto de In-
vestigaciones Agropecuarias (INIA), explica
que estos patégenos pueden “ser el resul-
tado de infecciones que se producen pos-
terior a la cosecha (recoleccion, trasporte,
linea de proceso, almacenaje) o de agentes
que infectan a la fruta en el campo previo
a la cosecha y gue se mantienen latentes,
expresandose durante el almacenamiento o
tiempo de vitrina”.

En general estas enfermedades se ven
favorecidas por dafios como heridas o
golpes en la fruta. Aunque también por
aberturas naturales directamente en el

Huestro Mercado Lo Valledor

Las principales enfermedades de las
manzanas, se relacionan con agentes
patégenos que afectan los tejidos de
la fruta durante su almacenamiento
y antes de la cosecha, estas se ven
favorecidas por golpes o heridas que
facilitan su aparicion.

tejido. El ingreso de patdgenos se ven
favorecidos por una alta humedad o agua
libre y temperaturas moderadas (cercanas
a 20 °C), sin embargo estudios recientes
han descubierto que la mayoria de las
enfermedades de postcosecha se han
adaptado incluso a bajas temperaturas,
pudiendo desarrollarse con temperaturas
cercanas a 0°C.

El agente causal de moho o pudricién gris se
caracteriza por causar un micelio grisaceo
con una maceracion de los tejidos afecta-
dos. “Por lo que normalmente podemos ob-
servar la superficie de la fruta afectada por
una consistencia blanda al ejercer presion,



en el tejido afectado se desarrolla un mice-
lio gris a temperatura ambiente, también
puede producirse en almacenaje refrigera-
do un micelio blanquecino” agrega Sylvana
Soto. En tanto, el moho verde como lo dice
su nombre, preduce un micelio blanco y es-
porulacion verde, siendo el tejido afectado
de una consistencia muy blanda.

Recomendaciones a seguir

Para aquellas enfermedades que se
expresan durante la postcosecha, es
recomendable mantener la fruta a bajas
temperaturas. Esto no controla ni mata
totalmente el patdgeno, pero si ayuda
a retardar el desarrollo de muchos de
estos agentes, impidiendo que muchas
de las esporas puedan infectar a la fruta,
manteniendo la integridad de la misma
evitando heridas, golpes y presion.

El INIA advierte no olvidar que los produc-
tos horticolas siguen vivos, por lo tanto
“siguen respirando, se deshidratan, y se
encuentran en un proceso de senescencia o
muerte que se intenta evitar disminuyendo
la temperatura, aumentando la humedad
relativa, y utilizando distintas técnicas de
postcosecha, para alargar su vida fuera de
la planta”, puntualiza Soto.

Existen otras enfermedades que se produ-
cen por infeccién en el campo como son

por ejemplo el corazén mohoso producido
por Alternaria alternata o pudricion pe-
duncular producida por B. cinérea. Estas
enfermedades son el resultado de una in-
feccion temprana principalmente durante la
floracién, donde estos patdgencs quedan
latentes en restos florales y la enferme-
dad s6lo se expresa durante la postcose-
cha. Generalmente quedan protegidas por
los mismas tejidos de la fruta por lo que
las aplicaciones de plaguicidas sobre todo
durante la floracién y etapas tempranas
del desarrollo de frutos son fundamentales
para el control de estas enfermedades.

Ojo de Buey: una enfermedad con-
temporanea en Chile

A partir de la temporada 2001- 2002 en
Chile, se han visto afectadas las variedades
de manzana que se cosechan al final de la
temporada por una enfermedad conocida
en otros paises productores de esta fruta
como ‘Bull’s eye rot' y que en nuestro pais
se le llama ‘Ojo de Buey' o pudricidn len-
ticielar.

Esta enfermedad es causada por el hongo
Neofabraea alba, que se encuentra viviendo
en los huertos chilenos, generalmente
asociados a la madera como pequefios
cancros 0 en madera muerta (como cortes
de poda), logrando infectar a la fruta en el
huerto previo a la cosecha (45-30 dias previo

Nuestre Mercado Lo Valledor

a la cosecha), manteniéndose en estado
latente en las lenticelas de la fruta, después
de un periodo de tres a cuatro meses de
almacenaje. Alli comienzan a aparecer las
lesiones tipicas de este patdgeno, que son
pequefias circunferencias, que pueden ser
amarillas a marrén y mayoritariamente
producen anillos concéntricos.

A lo largo del tiempo, contintan apare-
ciendo nuevas lesiones en la fruta durante
todo el periodo de almacenaje y posterior-
mente durante el tiempo de vitrina. Ademas
se ve favorecida por la presencia de lluvias
0 aqua libre (neblinas) previo a la cosecha.
"Por lo tanto aquellos huertos de nuestro
pais ubicados mas al sur, o con presencia
de lluvias o neblinas durante la mafiana en
variedades tardias, generalmente se ven
mas afectadas por esta enfermedad”, se-
fiala Soto.

Medidas preventivas para evitar en-
fermedades en la fruta

Lo primero que indica el INIA es mantener
un huerto limpio. Esto considera la limpieza
de todos los articulos y herramientas que
estén en contacto con la fruta, los que
idealmente deben estar desinfectados.
"Hay que evitar dejar la fruta en los arboles
o en el piso del huerto, realizar aplicaciones
durante la floracion y evitar el dafio de la
fruta durante cosecha, transporte, planta de
seleccion, almacenamiento y venta” agrega
Soto.

Otro consejo para retardar la aparicion de
agentes que produzcan enfermedad en la
fruta, es mantener bajas temperaturas y
alta humedad relativa, y utilizar técnicas de
postcosecha como atmésferas controladas.

Para el caso particular de la enfermedad
“Ojo de buey” en manzanas, una buena
recomendacion es realizar aplicaciones
previo a la cosecha (sobre todo si existen
lluvias o neblinas cercanos), “los produc-
tos que han mostrado un mejor efecto son
fosfito de potasio e hidroxido de cobre,
que ademas al ser aplicados en el huerto
poseen la ventaja de humedecer el arbol
donde se encuentra la fuente de contami-
nacion del patogeno, y por lo tanto a largo
plazo se ira disminuyendo o controlando”
puntualiza Sylvana Soto.




Lo Valledor:

La Vega Poniente de la ciudad de Santiago
se habia fundado en 1926 en el barrio San
Vicente, cercano al Club Hipico y al Parque
O'Higgins. Fue conocido antiguamente
como el Mercado Municipal de Santiago, el
tercer centro de abastecimiento de produc-
tos agricolas mas importante de la época
para las ferias libres de Santiago.

En 1947, Eduardo Valdés un joven comer-
ciante proveniente de Talca, se establecid
en los alrededores de la Vega Poniente para
comenzar un nuevo negocio: la compra y
venta de paltas y limones.

Sin embargo, los reclamos de los vecinos
que habitaban los alrededores de este
sector obligarian a que Eduardo y otras 78

personas fueran trasladadas a los terrenos
del antiguo Fundo San Andrés de Lo
Valledor por orden del Alcalde de Santiago
en ese entonces, Manuel Fernandez Diaz.
Este singular hecho daria pie a los inicios
de lo que es actualmente la Central de
Abastecimientos Lo Valledor.

El dia 23 de marzo de 1968 se instald pre-
cariamente este grupo de comerciantes. El
Gobierno de Eduardo Frei Montalva en-
tregaba ese recinto fiscal con el objeto de
crear un centro de abastecimiento de pro-
ductos agricolas para las ferias libres de la
ciudad, bajo tutela del Municipio de Santia-
go: "De las 78 personas que llegamos, solo
quedamos 37. Nos vinieron a botar aqui.

Nuestro Mercado Lo Valledor

Con mas de 40 afos de historia, lo
que comenz6 como un grupo de
comerciantes en La Vega Poniente
de Santiago, se convertiria con el
pasar del tiempo en el mercado
hortofruticola mas grande del
pais. Una historia de sacrificios,
autogestion y coraje que terminé por
convertirlo en una especie de ciudad a
escala emplazada en los terrenos del
ex Fundo San Andrés de Lo Valledor.

No habia nada, salvo un bebedero para los
caballos y calicheras, porque lo Unico que
se hacia aca era sacar piedras y arena para
las construcciones. Quedamos tan mal al
principio que tuve que vender mi camion
para pagar algunas deudas que tenia” re-
lata Valdés. Al ver que no habia nada en el
lugar, tomaron sus carretones y se fueron a
vender al mercado Presidente Rios y a otros
lugares.

Mientras, dos importantes hechos urbanos
sucedian en su entorno: la toma de la
actual Poblacion La Victoria y el inicio
de los trabajos del matadero Lo Valledor.
Inmersos en ese contexto, este grupo de
feriantes comenzaba su negocio, en medio




de estos dos simbolos del sector. Fueron
afos dificiles, los fundadores tuvieron que
batallar con temas de higiene, seguridad
y acceso, ya que el lugar se encontraba
bastante apartado de los principales
centros de negocios. Un escenario bastante
complejo que, sin la perseverancia
adecuada, podria haber hecho desistir a
cualquiera.

Pasaron cerca de cuatro afos para que
recién las personas comenzaran a acercarse
a Lo Valledor para comprar o vender.
Los comerciantes empezaron a ver la
oportunidad de negocio que este mercado
entregaba, gracias a los contactos que
muchos de ellos habian obtenido en la Vega
Poniente y a la gran capacidad de trabajo y
emprendimiento que poseian.

El mercado pertenecia a la Municipalidad
de Santiago, por lo tanto fue bajo su
administracion que funciond hasta el afio
1985, cuando se ceden estos terrenos
a este grupo, compuesto por unos 850
comerciantes. Nace asf la Comunidad Feria
Lo Valledor.

A partir de ese momento, estos hombres y
mujeres de emprendimiento se enfrentaron
a diversos desafios: hubo que hacerse cargo
del aseo, cada usuario debio encargarse de

Lo Valledor
su propia basura para evitar el exceso de
contaminacién del recinto, ya que el aseo
municipal era bastante deficiente.
Respecto a la seguridad en el lugar, im-
peraba la ley del mas fuerte. “Habia que
defenderse con lo que teniamos en caso de
robo, y ser bien choro para enfrentarse. Asf,
de a poco, nos ganamos el respeto y pudi-
mos ir ordenando esto”, relata uno de sus
fundadores.
En 1990, dando un nuevo paso en su de-
sarrollo, este grupo de emprendedores
constituye la Comunidad Feria Lo Valledor
S.A. “Hoy la mesa esta puesta para que
cualquier persona pueda venir a trabajar
aca. El que no sabe trabajar a corto andar
fracasa, pero para aquel que tiene ganas, Lo
Valledor le entrega una excelente oportuni-
dad para prosperar”, dice Eduardo.
De esta manera comienza a constituirse un
nuevo mercado, en un predio de aproxi-

Nuestro Mercado Lo Valledor

madamente 85.000 metros cuadrados,
para abastecer de productos hortofruticolas
frescos a parte importante del Gran San-
tiago, dejando definitivamente atras la ad-
ministracion y tutela de la municipalidad de
Santiago. Con el correr de los afios, en 1998
comienza un proceso de crecimiento que se
traduce en el cierre periférico del recinto,
la pavimentacion de los patios y la mejora
de las vias internas. Se adquieren terrenos
vecinos a la Central, se amplia Lo Valledor
hasta alcanzar una superficie de 290.000
metros cuadrados, lo que significa, entre
otras cosas, mejorar las vias de acceso, de-
jando a Avenida Carlos Valdovinos como
una arteria que llega directamente al lugar.
Mirando en perspectiva, cabe destacar que,
sin saberlo, los primeros comerciantes que
llegaron al lugar y lucharon para quedarse
darian paso a lo que es hoy la Central de
Abastecimiento de Lo Valledor, que se con-
vertiria a corto andar en la principal central
de abastecimiento, alcanzando un 90% de
participacién en los mercados mayoristas
de la Regién Metropolitana, recibiendo
diariamente unas 30 mil personas y 7 mil
vehiculos.




.)
-

lledor

®
- e

Lo Va

Alimentamos
el crecimiento
de Chile

Somos el mercado mayorista mas grande
del pais, con 45 afios de experiencia
emplazados en 29 hectareas de terreno

con mas de 2.000 puntos de venta.

www.lovalledor.cl



